




750 750Crunchy Chickpea Salad
Chickpeas, Cherry Tomatoes, Cucumber, 
Onions, Parsley, Mint and Dijon Mustard Dressing   

Salada Crocante de Grão-de-Bico
Grão-de-bico, Tomate-cereja, Pepino, Cebola, 
Salsa, Hortelã e Molho de Mostarda Dijon 

650 650Vegetable Curry served in a Popadum 
with Jasmine Rice and Sambals

Caril de Legumes servido em Popadum 
com Arroz de Jasmim e Sambals 

   
DESSERTS

 
SOBREMESAS

400 400Vegan Lemon Tart in a Glass Jar 
Coconut Milk, Lemon Zest, Gluten-Free Cookie 
Crumb

Tarte de limão vegana no frasco 
Leite de Coco, raspa de Limão e crumble de 
Bolacha sem glúten 

550 550Caramelized Pineapple and Rum Syrup Ananás Caramelizado em xarope de Rum 



450 450

450 450Homemade Belgian waffles served with 
Nutella sauce and whipped cream

Waffles Belgas caseiros servidos com 
Molho de Nutella e Chantilly 





650 650Crumbed Prawns 
Served with spicy Asian slaw and Gochujang Aioli

Camarões Panados  
Servidos com salada Asiática picante e aioli de 
Gochujang

600 600Chicken livers 
A Beach Lodge speciality prepared in a white 
wine reduction with cream, chili, parsley, tomato, 
onion and garlic and served on toasted garlic bread

Fígados de Frango  
Uma especialidade do Beach Lodge, preparados 
com redução de vinho branco, natas, picante, 
salsa, tomate, cebola e alho, servidos sobre pão 
de alho torrado

650 650Prawn Tempura 
Served with cucumber and pineapple salsa and 
tomato fondue sauce

Tempura de Camarão  
Servida com salsa de pepino e ananás e molho 
de fondue de tomate

450 450Dip platter 
Guacamole, hummus & olive tapenade served 
with toasted garlic bread

Dip platter   
Guacamole, húmus e tapenade de azeitona 
servidos com pão de alho torrado

650 650Seafood tapas
Local fish taco, crab cake, tempura prawn, 
guacamole and spicy tomato salsa

Tapas de frutos do mar 
Taco de peixe local, bolinho de caranguejo, 
tempura de camarão, guacamole e molho de 
tomate picante

Presunto, chorizo, crumbed mozzarella cheese, 
salami, olives, pepperoni, marinated tomatoes, 
fresh bread

Presunto, chorizo, queijo mussarela empanado, 
salami, azeitonas, pepperoni, tomate marinado, 
pão fresco



300 300Chicken samosa 
Served with green chutney and mint raita

Chamuça de frango  
Servida com chutney verde e raita de hortelã

300 300Potato, cheese and corn samosa
Served with green chutney and mint raita

Chamuça de Batata, Queijo e Milho 
Servida com chutney verde e raita de hortelã

Smooth Vegetable Soup
Ask waiter what is available for the day

Sopa cremosa de legumes
Pergunte ao garçom quais opções estão disponíveis 
no dia.



700 700

tomatoes, onion, black olives, cucumber, feta 
cheese, blackened corn salsa and spicy cajun 
yoghurt sauce

  

tomate-cereja, cebola, azeitonas pretas, pepino, 
queijo feta, salsa de milho tostado e molho 
picante de iogurte Cajun

1000 1000

900 900

Spicy Prawn & Papaya salad with guacamole Salada picante de camarão e papaia com 
guacamole

Cajun chicken salad 
Cajun spiced grilled chicken breast, cherry 

Salada de frango Cajun
Peito de frango grelhado com especiarias Cajun, 



Seafood platter for two
Grilled ½ lobster tail, grilled fish fillet, grilled 
prawns and crabs served with chips, rice and 
salad
(please allow us 45 minutes for preparation)

Frutos do mar para Dois 
½ de lagosta grelhada, filete de peixe grelhado, 
camarões e caranguejos grelhados, servidos com 
batatas fritas, arroz e salada. (por favor, permita-nos 
45 minutos para a preparação)

1700 1700

Seafood platter for four
Grilled ½ lobster tail, grilled calamari, beer 
battered calamari, grilled prawns and crabs 
served with chips, rice and salad
(please allow us 45 minutes for preparation)

Frutos do mar para Quatro
½ lagosta grelhada, lulas grelhadas, lulas 
panadas com cerveja, camarões e caranguejos 
grelhados, servidos com batatas fritas, arroz e salada.
(por favor, permita-nos 45 minutos para a preparação)

1200 1200

1200 1200

8000 8000

Indian spiced prawn curry served with 
jasmine rice, roti and sambals 

Caril de Camarão com Especiarias 
Indianas servido com Arroz de Jasmim, 
Roti e Sambals

1300 1300

Indian spiced crab curry served with 
jasmine rice, roti and sambals 

Caril de Caranguejo com Especiarias 
Indianas servido com Arroz de Jasmim, 
Roti e Sambals

1000 1000

Served with chips, rice 
and salad. Servidos com batatas fritas, arroz e salada.

6800 6800



750 750Mozambican style chicken
½ chicken flame grilled with or without peri 
peri served with twice cooked potato wedges 
and salad
(please allow us 45 minutes for preparation)

Chicken curry served in a popadum with 
jasmine rice and sambals

Chicken schnitzel
Crumbed chicken breast marinated with Dijon 
mustard, parsley and tarragon and shallow fried 
until golden

Beef Chimichurri 
Grilled Sirloin served with roasted new potatoes 
and a herb salad topped with chimichurri sauce
 

Frango estilo Moçambicana
½ frango grelhado com ou sem peri-peri, servido 
com batatas rústicas (duas vezes cozidas) e 
salada.
(por favor, permita-nos 45 minutos para a preparação)

Caril de Frango servido em Popadum com 
Arroz de Jasmim e Sambals

Panado de galinha
Peito de frango panado, marinado com mostarda 
Dijon, salsa e estragão, frito levemente até 
dourar

Bife com chimichurri 
Entrecôte grelhado servido com batatinhas 
assadas e salada de ervas, coberto com 
molho chimichurri.
 

750 750

1500 1500

1500 1500

1500 1500

650 650

750 750

1550 1550

Trinchado de carne servido com purê de 
batatas com ervas

Spicy beef trinchado served with herbed 
mashed potatoes



650

750

750

700

950

650

750

750

700

950

Home-made tomato base, mushrooms, peppers, 
onion, black olives and mozzarella cheese

Base de tomate caseira, cogumelos, pimentos, 
cebola, azeitonas pretas e queijo mozzarella

Home-made tomato base, calamri rings, shrimps, 
prawns, fried calamari tentacles, mozzarella, feta, 
cheddar, green pepper, lemon zest, coriander & 
lemon butter sauce

Base de tomate caseira, anéis de lula, camarões, 
tentáculos de lula fritos, mussarela, queijo feta, 
queijo cheddar, pimentão verde, raspas de limão, 
coentro e molho de manteiga de limão

Home-made tomato base, chipotle marinated 
chicken, roasted red pepper, mushrooms, 
haloumi, mozzarella cheese

Base de tomate caseira, frango marinado em 
chipotle, pimento vermelho assado, cogumelos, 
queijo halloumi e queijo mozzarella

750 750

10001000

850 850Mexican Pizza 
Home-made tomato base, Taco-seasoned beef, 
jalapeños, corn, cheddar, mozzarella and salsa  
drizzle

Pizza Mexicana  
Carne de bife temperada ao estilo taco,
jalapeños, queijo cheddar e fio de molho salsa

15001500

KIDDIES MENU

550 550Spaghetti bolognaise  Espaguete a bolonhesa

600 600VBL chicken nuggets served with chips   Nuggets de Frango VBL servidos com 
Batatas Fritas

650 650Tempura fish fingers served with jasmine 
rice and tartare sauce  

Peixe em Tempura servidos com Arroz de 
Jasmim e Molho Tártaro

450 450Home-made waffles with chocolate sauce 
and vanilla ice cream 

Waffles Caseiros com Molho de Chocolate 
e Gelado de Baunilha



 
 
 

 
 

DESSERTS
 

SOBREMESAS
Always save room for Dessert Sempre reserve espaço para a 

Sobremesa 

Crispy fried banana with caramel sauce 
and homemade vanilla ice cream 

550MTS Banana frita com molho de 
caramelo e sorvete de Baunilha caseiro 

550MTS 

Homemade mini coconut cake 450MTS Bolo de coco caseiro 450MTS 

Pasteis de nata 250MTS Pasteis de nata 250MTS 

Dark chocolate brownie served with 
homemade vanilla ice cream 

350MTS Brownie de chocolate escuro servido com 
sorvete caseiro de baunilha 

350MTS 

Crepe suzette 350MTS Crêpe suzette 350MTS 

Homemade vanilla ice cream and chocolate 
sauce

 

300MTS Sorvete caseiro de baunilha e molho de 
Chocolate 

300MTS 

Apple crumble springrolls served with vanilla 
custard, vanilla ice cream, caramel sauce

Vanilla panacotta with berry coulis

Caramelized pineapple, coconut ice cream, 
rum syrup

Vanilla ice cream with olive oil and fleur de sal   

Springroll de Crumble de Maçã servidas com 
Creme de Baunilha, Gelado de Baunilha e Molho 
de Caramelo

Panna Cotta de Baunilha com Coulis de Frutos 
Vermelhos

Ananas caramelizado, sorvete de coco, calda 
de rum

Sorvete de baunilha com azeite de oliva e flor 
de sal   

600 600

500 500

550MTS 550MTS

400MTS 400MTS





Coke
Coke Zero

Tomato Cocktail

150
150
150

Hennessy

170

275

400

160

225

225

190

275

1700

340

110

225

300

200

300

Sparkling Water 150

220

140

130

300

300

220

250

180

180

180

200

150

200

250

Corona

Brutal Fruit

Savanna Dry/ Savanna Lemon



180

450

190

170

100

170

140

140

130

1500

1500

3500

15000

15000

Paul Cluver Sauvignon Blanc 

Haute Cabriere Chardonnay 

1900

1400

1800

1700

Vrede en Lust Jess Dry Rosé

Haute Cabriere Pinot Noir Rosé

KWV Annabelle Cuvee Blanch 

KWV Annabelle Cuvee Rosé

 

1700

4000

Haute Cabriere Pinot Noir 

Haute Cabriere Shiraz 

 



650

650

600

400

490

250

250

300

250

370

370



Patron Silver 400


